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Название Описание Вес Стоимость

Салат

Сельдь с зеленым горошком салат сельдь филе,картофель,лук
репка,уксус,сахар,соль,масло
растительное,зелень,горошек консервированный

120 г. 95 руб.

Салат из колбасного сыра сыр колбасный, яйцо, помидоры, чеснок, зелень,
майонез

120 г. 95 руб.

Светофор салат ветчина, свекла, морковь, свежий огурец, майонез 120 г. 95 руб.

Свекла с черносливом свекла, чернослив, грецкие орехи, майонез 120 г. 95 руб.

Славянский салат ветчина,шампиньоны,огурец соленый,картфель, яйцо,
чеснок,майонез

120 г. 95 руб.

Первое блюдо (суп)

Суп сырный ароматный крем суп приготовленный из нежнейшего
плавленого сыра и свежих овощей

250 г. 65 руб.

Суп картофельный с грибами диетический суп сваренный на легком овощном
бульоне

250 г. 65 руб.

Второе блюдо

Куриное филе отв.1/110 Куриное филе отв.1/110 110 г. 150 руб.

Запеченый карбонад с овощами Запеченый карбонад с овощами 120 г. 150 руб.

Окорочок куриный на пару Окорочок куриный на пару 150 г. 150 руб.

Зразы куриные с грудинкой Куриное филе измельчается с репчатым луком и
смешивается с солью и черным молотым перцем.
Начинка из копченой грудинки, зеленого лука и
майонеза. Зраза запекается в духовом шкафу до
готовности

110 г. 150 руб.

Куриное филе в панировке с сыром Порционно нарезанное куриное филе панируется в
сухарях , с добавлением соли и молотого перца и
запекается в жарочном шкафу под «шапкой» из тертого
сыра

110 г. 150 руб.

Оладьи печеночные с овощами Из измельченной говяжьей печени с добавлением муки,
молока , майонеза и куриного яйца выпикаются оладьи.
Сверху на каждый оладушек выкладывается начинка из
пассированного лука и моркови смешанных с
майонезом. Оладьи запекаются в жарочном шкафу до
готовности

120 г. 150 руб.

Гарнир

Рагу из кабачков и баклажанов с
капустой

Рагу из кабачков и баклажанов с капустой 150 г. 45 руб.

Макароны отварные Макароны отварные 150 г. 45 руб.

Гречка отварная Гречка отварная 150 г. 45 руб.

Второе блюдо не требующее гарнира

Перец фаршированный мясом и рисом Свиная мякоть и куриное филе измельчается и
смешивается с пассированным луком морковью и
отварным рисом. Добавляется соль , перец черный
молотый и кориандр . Подготовленный болгарский
перец фаршируется и запекается в жарочном шкафу
до готовности. Подается со сметаной

220 г. 195 руб.

Кондитерское изделие

Сосиска в тесте тесто дрожжевое. сосиски 110 г. 87 руб.

Ватрушка венгерская Дрожжевое слоеное тесто с творожной начинкой с
сахарной пудрой

95 г. 40 руб.

Каракум пирожное 100 гр Каракум пирожное 100 гр 100 г. 45 руб.

Пицца 1/100 тесто дрожжевое, сосиски, помидоры, лук репка,
огурцы соленые, перец болгарский, грудинка в/к,
зелень, кетчуп, майонез, сыр моцарела

100 г. 75 руб.

Кекс творожный Творожно-кексовое тесто. Верх изделия посыпан
сахарной пудрой

75 г. 60 руб.

Хачапури Дрожжевое тесто с начинкой из плавленного сыра.
Верх изделия посыпан кунжутом

90 г. 50 руб.

Торт Наполеон 100 гр слоеное тесто с заварным кремом (молоко,сахар,масло
сливочное, сахарная пудра, мука, яйцо куриное)

100 г. 75 руб.

Сочни с творогом сметанное тесто с творожной начинкой 90 г. 45 руб.

Рулет с малиновой начинкой 100 гр Бисквитное тесто с малиновой начинкой, посыпан
сахарной пудрой

100 г. 60 руб.

Пирожное песочное песочное тесто с яблочным повидлом, глазурь(помадка
белая и шоколадная)

80 г. 45 руб.
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Пирожки с капустой тесто дрожжевое,капуста белокочанная , лук репка,
яйцо куриное, соль, перец

65 г. 45 руб.

Булочка Маковка Дрожжевое тесто с маковой начинкой 100 г. 50 руб.

Напиток

Каркаде напиток Каркаде напиток 200 г. 30 руб.
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